
 

                         

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

●開館時間●AM8：30～12：00、PM13：00～16：30 開

館

日 日・曜日 予   定 

１ 水 おはなしこんにちは 〇 

２ 木  

 
〇 

３ 金 おやすみ：憲法記念日  

４ 土 おやすみ：みどりの日  

５ 日 おやすみ：こどもの日  

６ 月 おやすみ：振替休日  

７ 火  〇 

８ 水 おはなしこんにちは 〇 

９ 木  

 
〇 

10 金 おはなしこんにちは 〇 

11 土 わんぱくクラブ 〇 

12 日 おやすみ  

13 月 おやすみ  

14 火 ハッピーキッズ 

 
〇 

15 水 おはなしこんにちは 〇 

16 木  〇 

17 金 おはなしこんにちは 

 

 

〇 

18 土 わくわくクラブ 

 
〇 

19 日 おやすみ  

20 月 おやすみ  

21 火 じどうかんだより発行 〇 

22 水 おはなしこんにちは 〇 

23 木  〇 

24 金 おはなしこんにちは 〇 

25 土  〇 

26 日 おやすみ  

27 月 おやすみ  

28 火  〇 

29 水 おはなしこんにちは 〇 

30 木  〇 

31 金 おはなしこんにちは 〇 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

５５月月じじどどううかかんんだだよよりり  
№４8７ 

浜岡中央児童館 

R６.４.18 発行 

 〒437－1612 御前崎市池新田 1359－１℡０５３７（86）8066 

メールアドレス：jidokan@omaezakishakyo.jｐ 

 

 

★体調不良時の来館はご遠慮ください★児童館に来た

ら受付簿に全員（大人も子供も）必ずお名前等記入し

てください★飲み物等を飲める場所を設けてあります

★行事で撮影した写真はじどうかんだより、社協Ｈ

Ｐ、社協だより、掲示物等に使用させていただきます

が、使用不可の場合はお申し出ください★じどうかん

だよりはインターネットでも検索できます 

http:// www.omaezakishakyo.jp   
 

ハッピーキッズ 
身体測定を行います。成長の確認が出来ます。 

✿日時✿５月 14 日（火）９：00～11：00  

✿場所✿浜岡中央児童館  
 

体調の悪い方の入館は

ご遠慮ください。 

 

 

 

おはなしこんにちは 
✿日時✿毎週水・金曜日 11：00～ 

✿場所✿児童館図書室 

✿内容✿絵本の読聞かせ、手遊び、リズムダンス 

＊参加者にはお話カードにスタンプを押します  

わくわくクラブ：高学年（第 1回） 
わんぱくクラブ：低学年（第 1回） 
今年度初回のクラブ活動となります！１年間よろしく 

おねがいします。楽しくグループ活動をしましょう♪ 
〇わくわくクラブ〇 

✿開催日✿５月 18 日（土） 

＊時間・場所・内容は下記と同様 
〇わんぱくクラブ〇 

✿日時✿５月 11 日（土）13：30～15：30 

✿場所✿浜岡福祉会館 ✿内容✿名札作り、おやつづくり 

（サンドイッチづくり）、サンドイッチに入れたい具 
※食パン、マヨネーズ、ケチャップは児童館でご用意します。

（フルーツサンドイッチ等作る方はホイップもご持参ください） 

✿持ち物✿エプロン、マスク、三角巾 

手ふきタオル、飲み物 

＊欠席・遅刻・早退の子は連絡ください 
 
 

 

来館時のお願い 

じどうかんクッキング 
●〇●〇●〇●〇●〇●〇●〇●〇●〇●〇● 

ゴールデンウイークに親子で作ってみてね  

（児童館の行事で行ったクッキングのレシピです） 

●〇●〇●〇●〇●〇●〇●〇●〇●〇●〇● 
★メニュー：じどうかん流韓国ちぢみ（2～3枚分） 

★材料：チヂミ①小麦粉 200ｇ、②片栗粉 50ｇ、③塩小さ 

じ 1、④水 400ｃｃ、⑤ニラ 1/2輪、⑥ニラ 

以外の好みの具   

タレ⑦ごま油少々⑧ポン酢 50ｃｃ（ポン酢のない 

場合は醤油 4対酢 1の割合で用意する） 

★作り方：1材料①～④をボールにあけゴムベラで混ぜる。 

      ２材料⑤を 3～4ｃｍに切り 1に入れる 

      3材料⑥を適当な大きさに切り 1に入れ、ゴムベ 

ラで混ぜる 

4フライパンに材料⑦を少々ひいて 1を丸く流し 

（1回に 1/3ずつ）火力弱～中火で両面焼く 

      5両面美味しそうに焼ければ出来上がり 
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